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Plus d’infos :

Vous souhaitez intégrer de nouveaux collaborateurs ?
Réalisez un OTIA avec l’IFRIA AURA !

Opérateur de Transformation en Industries Alimentaires - RNCP 38111
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Acquérir des compétences pratiques sur un métier d’opérateur de 
transformation en industrie alimentaire. 3 options possibles :
•	 Réaliser des opérations de découpe au couteau
•	 Réaliser des opérations de conduite de machines en IAA*
•	 Réaliser des opérations de préparation ou de réception de commandes en IAA*

*Industries agroalimentaires

Acquérir des connaissances théoriques nécessaires à la compréhension 
du travail et à la mise en œuvre de comportements adaptés à l’industrie 
agroalimentaire : 2 blocs obligatoires :
•	 Préparer et maintenir en état opérationnel son poste de travail en IAA*
•	 Traiter des informations relatives à son activité et à la traçabilité en IAA*

Organisation :

Objectifs :

Admission :

Prérequis : Savoir lire, écrire, comprendre le français et 

compter

Accès à la formation sur inscription par l’entreprise

De 120 à 364 heures de 
formation sur 6 à 12 mois

De 6 à 12 personnes



Contactez-nous pour un devis personnalisé !
Possibilité de prise en charge de la formation par votre OPCO

selon les modalités d’inscription de l’apprenant·e

@ifria.aura
Amélie MIOLANE :
06 72 63 83 42  - a.miolane@ifria-ara.fr

Formation métier :

Exemple de thématiques

Le programme peut être adapté aux besoins et aux spécificités des entreprises, en accord avec les 
attendus de la certification.

Technologie Produit / Process

Conduite de ligne

Initiation à la maintenance

Gestion du poste et de son environnement

Connaissance de l’atelier / Connaissances techniques

•	 Apports théoriques et pratiques, accompagnement par un tuteur de l’entreprise

•	 Évaluation par bloc de compétences (validation indépendante des 3 blocs)

•	 Évaluation finale : observation au poste de travail et entretien

•	 Certification professionnelle de niveau 3

Pédagogie et évaluation :

Travailler en industries agroalimentaires :

Les règles d’hygiène, de qualité, de sécurité et d’environnement

Communication & savoir-être

Connaissance de la filière

Programme :

•	 Suivi en entreprise sur poste jusqu’à la certification

•	 Programme sur-mesure

•	 Accompagnement à l’entreprise pour les démarches avec la branche et l’OPCO

Les de l’IFRIA Auvergne-Rhône-Alpes :+


